
每位 NT$3,280 per person  1,640

以上價格需外加一成服務費 Above price is subject to 10% service charge

首碟  Appetizers

花 雕 醉 香 雞
Drunken Chicken with “Hua Tiao” Wine

鳳 尾 鮮 子 魚
Long-tailed Anchovy

梅 汁 西 紅 柿
Marinated Tomato with Plum Sauce

水 晶 鮮 肉 凍
Shanghai Style Jell ied Pork

滬 江 醬 素 鵝
Braised Bean Curd Skin Fil led with Mushrooms

主菜  Main Courses

金 湯 海 鮮 燕 窩 湯
Bird’s Nest Pumkin Soup with Seafood

蘆 筍 鮮 蝦 貝
Sautéed King Prawn and Scollop with Asparagus

花 膠 鮑 魚 燒 汁 豆 腐
Braised Abalone with Fish Maw and Bean Curd

金 果 牛 柳 粒 佐 菜 飯
Sautéed Fil let of Beef with Gingko Nuts and Steamed Rice

百 合 鮮 玉 豆
Sautéed Lily and Snow Peas

雞 汁 小 籠 包
Steamed Dumplings with Pork

甜品  Desserts

寶 島 鮮 果 盤
Seasonal Fruit Platter

陳 皮 紅 豆 芝 麻 湯 圓 佐 綠 豆 糕
Red bean soup with sesame dumpling and orange zest

醉月臻味・母親節尊寵饗宴餐  
Mother's Day Indulgence Shanghainese Culinary Delights


